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Calzone a l  tonno
M I T  T H O N F Ü L L U N G

1 Portion Pizzateig Teig auswallen, aufs vorbereitete Blech
legen

Füllung

3 Esslöffel Tomatenpüree auf dem Blech liegende Teighälfte be-
streichen, ca. 2 cm breiten Rand frei lassen

300 g Mozzarella, gewürfelt
4 Tomaten, gewürfelt

1 Dose Thon (ca. 390 g), abgetropft,
zerpflückt

2 Esslöffel Kapern
20 schwarze Oliven

1 Esslöffel Oreganoblättchen, gehackt alles mischen

∫ Teelöffel Salz, Pfeffer aus der Mühle würzen, Calzone füllen, verschliessen

Backen: ca. 45 Min. in der unteren Hälfte des auf 220 Grad vorgeheizten
Ofens.


