Betty Bossi

EASY GOLADA

Mise en place et préparation:
env. 10 min
Pour 4 verres d’env. 2 dl chacun

1 ananas nain, rincé a I'eau chaude
2dl dejus d’ananas

1dl de lait de noix de coco

1 c. a soupe de rhum brun

8 glagons

Couper 4 tranches de I'ananas, réserver. Couper le
fond, le plumet et I'écorce de I'ananas, réserver
quelques feuilles. Couper la pulpe en morceaux,
mettre dans un verre a mixeur.

Ajouter le jus d’ananas, le lait de noix de coco,
le rhum et les glacons, mixer finement. Verser la
boisson dans les verres, décorer avec les feuilles
et les tranches d’ananas réservées.

SUGGESTION
Remplacer le rhum brun par Y4 c. a café d’ardme
de rhum.
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