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griller malin
Grüezi
Ich bin Ihre Grillplatte aus hochwertigem Aluminiumblech. Mit 
mir fällt nichts durch den Grillrost und mit meiner umlaufenden 
Rille fange ich Saft und Flüssigkeiten auf. Temperaturen über 
240°C sowie spitze und scharfe Gegenstände mag ich nicht, 
denn ich bin nicht schnittfest. An meiner Antihaftbeschichtung 
klebt nichts an und ich bin leicht zu reinigen, auch wenn Sie mich 
nicht in die Spülmaschine stecken sollten. 

Material: Aluminium
Beschichtung: PTFE
Farbe: schwarz
Temperaturbeständigkeit: max. 240°C
Masse (LxBxH): 28x36x2cm

Vor dem ersten Gebrauch
• Mit warmem Wasser und Spühlmittel reinigen.

Achtung
• Die Beschichtung der Grillplatte ist nicht schnittfest.
• Keine scharfkantigen oder spitzen Gegenstände verwenden! 
Diese beschädigen die Beschichtung der Grillplatte.
Die Grillplatte nicht offenen Flammen aussetzen.
• Nie direkt in die Glut legen.

Reinigung
• Keine Scheuermittel oder Stahlwatte verwenden, da sonst die 
Antihaftbeschichtung beschädigt wird.
• nicht spülmaschinengeeignet. 

Grillplatte «New Generation»
Plaque-barbecue «New»

Anwendung
• Die Grillplatte eignen sich für Grill und Backofen.
• Die Grillplatte eignen sich für die Zubereitung von Gemüse, 
Fleisch und Fisch.

Bonjour
Je suis votre plaque-barbecue en tôle d’aluminium haut de 
gamme. Grâce à moi, rien ne tombe entre les barreaux de la grille 
et je récupère jus et marinade dans ma rigole. Je n’aime pas les 
températures supérieures à 240°C ni les objets pointus et 
tranchants, car je ne résiste pas aux coupures. Rien n’attache à 
mon revêtement antiadhésif et je suis facile à entretenir, même 
si je ne passe pas au lave-vaisselle. 

Avant la première utilisation
• Laver à l’eau chaude additionnée de liquide vaisselle.

Matériau: aluminium
Revêtement: PTFE
Coloris: noir
Thermorésistance: max. 240°C
Dimensions (LxlxH): 28x36x2cm

Entretien
• N’utiliser ni poudre à récurer, ni détergent puissant, ni ouate 
d’acier sous peine d’abîmer le revêtement antiadhésif.
• ne passe pas au lave-vaisselle.

Utilisation
• Les plat de gril sont conçus pour le gril et le four.
• Les plat de gril conviennent à la préparation de légumes, viande 
et poisson.

Attention
• Le revêtement de la plaque-barbecue n’est pas résistant aux 
coupures.
• N’utilisez pas d’objets pointus ou tranchants! Ceux-ci endom-
magent le revêtement  du plat.
• Ne pas exposer les plats de gril aux flammes.
• Ne jamais les poser directement dans des braises.


