
Moules  à glaçons, avec 
boîte de conservation

Bonjour,
Je suis le nouveau moule à glaçons, avec boîte de 
conservation + pelle à glace, pour fabriquer des 
glaçons décoratifs. Grâce à moi, on peut préparer 
jusqu’à 48 glaçons à la fois. 
Mon système ingénieux permet de détacher les 
glaçons sans effort, d’une simple pression, et de 
les conserver ensuite dans ma boîte.

Nettoyage
Le moule à glaçons ne passe pas au lave-vaisselle. 
Nettoyer le moule à la main.
 
Avant la première utilisation, nettoyer à l’eau 
chaude avec du produit vaisselle. Ne pas utiliser 
de produit abrasif, de détergent puissant ou de 
laine d’acier.

Conserver les glaçons dans la boîte ou les servir 
immédiatement à l’aide de la pelle à glace.

Conseil
Agrémenter les glaçons de baies, fruits ou herbes 
coupés en petits morceaux. 

Éviter de trop remplir le moule à glaçons afin de 
pouvoir détacher aisément les glaçons.
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Remplir le moule 
à glaçons, le 
déposer dans la 
boîte, et placer 
la boîte au 
congélateur.

Retirer le moule 
du congélateur 
et de la boîte. 
Patienter 3 à 4 
minutes. Retour-
ner le moule et le 
placer dans la 
boîte.

Mettre le couver-
cle et appuyer 
afin de détacher 
les glaçons. 
Répéter l’opérati-
on avec le 
deuxième moule.


